
Sehr geehrte Gäste,

ich begrüße Sie im Gasthof zur Grünen Eiche.

Die „Gastwirtschaft“ befindet sich seit Generationen in Peets Haus Nr.6. In erster Linie 

dient sie den Sothlern als Treffpunkt, wo sie nach Feierabend oder am Wochenende 

gemütlich in der Gaststube bei Bier, Korn und Kartenspielen sitzen. Hier finden aber 

auch viele schöne Feste nach dem Motto „feiern & gut essen“ statt.

Im Jahre 1972/74 baute Johann Miesner seine Gasträume um und es entstand ein sehr 

geräumiges Clubzimmer, in dem viele Feierlichkeiten veranstaltet wurden. Bis Ende 

2001 führten Margret und Johann das Familienunternehmen. Am 01.01.2002 haben 

dann Alex & Ute Ostenfeld geb. Miesner den Betrieb übernommen.

Im Jahr 2004 wurde das großes Clubzimmer renoviert und 2007 dann Peets Wintergarten 

neu gebaut. Hier möchte ich Sie gerne als meine Gäste willkommen heißen und für Sie 

ein unvergessliches Fest gestalten – egal ob Geburtstage, Taufen, Hochzeiten, Jubiläum, 

Einschulung oder andere Anlässe. Auch wenn Sie nur der kleine Hunger quält, möchte 

ich Sie mit traditionellen, saisonalen Gerichten verwöhnen.

Ab Oktober 2025 begann nun ein neues Kapitel. Ute Ostenfeld hat die Leitung an mich 

übergeben.  Ich bin seit Jahren in der grünen Eiche als Koch tätig und kenne unsere 

Gäste bestens. 

Ich wünsche Ihnen angenehme Stunden im Gasthof Zur Grünen Eiche. 

Inh. Ali Siblini

Friedrich-Behrens-Str. 14, 27383 Scheeßel-Sothel 

Tel. 04263/1086  



VORSPEISEN

Kl. Terrine Hochzeitssuppe *a, c, 4	 9,00 €

Kl. Salatteller gemischt 	 4,50 €

Kl. Bohnensalat 	 4,50 €

Kl. Gurkensalat 	 4,50 €

Kl. Möhrensalat 	 4,50 €

SOTHELER LECKEREIEN

Paprikaschnitzel nach ungarischer Art *a, g	 17,50 €
mit Salat, dazu Pommes, Kroketten, 
Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln

Jägerschnitzel *a, g	 17,50 €
mit Salat, Pilzen und Zwiebeln,
dazu Pommes, Kroketten oder Bratkartoffeln

Bauernfrühstück	 10,50 €
mit Salat, Bratkartoffeln mit Rührei und Schinken

Sauerfleisch *a, 5, c	 9,90 €
mit Gurke, Remoulade und Bratkartoffeln

Knipp mit Bratkartoffeln *a, c, g, i, 5	 10,70 €
dazu Gurke oder Apfelmus



BURGER-KARTE

Fischburger mit Sesambrötchen *d, a, c, k	 16,50 €
hausgemachtem Fischsteak,
Salat, Tomaten, Zwiebeln und 
hausgemachter Remoulade

Hamburger mit Sesambrötchen *d, a, c, k	 15,50 €
hausgemachtes Rindersteak 200g, Salat, Tomaten, 
Zwiebeln und hausgemachte Burgersoße
(auch als Cheese-Burger erhältlich)

Hähnchenburger mit Sesambrötchen *d, a, c, k	 15,50 €
Salat, Tomate, Zwiebeln und 
hausgemachte Hähnchen-Burgersoße

Vegetarischer Burger mit Sesambrötchen *d, a, c, k	 13,50 €
hausgemachtes Gemüsesteak, Salat, Tomaten und 
Zwiebeln und hausgemachtem Ketchup

Alle Burger werden wahlweise mit Pommes, 
Süßkartoffelpommes oder Kroketten *a, g angerichtet. 



FÜR DEN KLEINEN HUNGER

Mettwurstbrot *a, 4	 7,80 €
wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot

Schinkenbrot *a, 4	 7,90 €
wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot

Käsebrot *a, g	 7,70 €
wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot

Hochzeitssuppe (kl. Terrine) 	 9,00 €

Strammer Max *a, c, 4	 9,90 €
wahlweise mit Grau- oder Schwarzbrot, Mettwurst, 
Spiegelei und etwas Käse überbacken

Gebackener Camembert *a, g	 9,80 €
mit Preiselbeeren und Toast

Salatteller mit Thunfisch *2, a, c	 9,50 €
gemischter Salat, angemacht mit selbstgemachtem 
Dressing, dazu Brot und Butter

Salatteller mit Putenstreifen *a, e	 9,50 €
gemischter Salat, angemacht mit selbstgemachtem
Dressing, dazu Brot und Butter

Currywurst mit Pommes *2, g, a, 4	 9,00 €
und selbstgemachtem Ketchup

Pommes *a	 3,90 €

Portion hauseigener Ketchup oder Mayonnaise 	 0,50 €



KALTE VORSPEISEN

Hummus *k	 6,50 €                    
Kichererbsen Püree mit Sesampaste

Mutabbal *k	  6,50 €
Auberginencreme mit Tahina

Taboulé	 6,50 €
Petersiliensalat mit Bulgur, Tomaten und Minze

Fattusch *a	 6,00 €
Gemischter Salat mit geröstetem Brot

Warak Enab                                              	 6,50 €
Weinblätter gefüllt mit Reis und Gemüse

WARME VORSPEISEN

Laham Bi Ajin *a,g	 6,50 €
Teigtaschen mit gewürztem Hackfleisch

Fatayer *a,g                                              	 6,00 €
Teigtaschen mit Spinatfüllung

Käse Sambousek *a, g                            	 6,00 €
Knusprige Teigtaschen mit Käse

Kibbeh *a                                                   	 7,00 €
Bulgur Bällchen mit Hackfleischfüllung



HAUPTGERICHTE

Kafta Teller *a	 15,50 €
Gegrillte Hackfleischspieße mit Salat 
und Beilage nach Wahl

Kafta mit Zitronensauce *g	 15,50 €
Beilage nach Wahl                                   

Taouk Teller	 15,50 €
Marinierte Hähnchen mit Knoblauchcreme
und Beilage nach Wahl

Shish Taouk Teller                               	 15,50 €
Marinierte Hähnchenspieße mit Knoblauchcreme
und Beilage nach Wahl

Samkeh Harra *d,k	 16,50 €
Gebackener Fisch mit Tahina-Zitronensauce
und Beilage nach Wahl

Falafel Teller *k	 14,50 €
Gemüsefrikadellen mit Salat, Tahinasauce
und Beilage nach Wahl

BEILAGEN

Batata Harra *a	 4,00 €
Würzige Kartoffelwürfel mit Koriander und Chili

Pommes *a	 4,00 €

Reis mit feinen Gewürzen	 4,00 €

Gemischtes Gemüse	 4,00 €
Saisonal und schonend gegart



DESSERT
Tagesangebot

Fragen Sie gern unseren Service.

MENU
Ab 2 Personen - Preis pro Person

Mezze	 38,50 €
Auswahl an kalten und warmen Vorspeisen
Gegrillte Fleischplatte (Kafta, Hähnchen und Rindfleisch 
am Spieß)
Dessert

Mezze Vorspeisen	 20,90 €
Auswahl an kalten und warmen Vorspeisen
Dessert                                                

Veggie Mezze	 19,90 €
Auswahl an kalten und warmen Vorspeisen
Falafel
Dessert


